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Mejora Continua ING. YESSICA MILENA ZAPATA ZAPATA

1ER MODULO

1. Elaborar uno de los productos vistos en clase, sacando fotos de su proceso. Luego sacar una foto en la que aparezca
claramente su rostro y el producto terminado.
2. Realizar un mapa mental para resumir todas las bebidas vistas en clase.

NOTA: En caso de NO poder realizar el producto, por algin motivo debera:

e Llenar el siguiente cuadro de acuerdo a lo visto en clase:

ETAPAS DE LA INSUMOS UTILIZADOS | REPRESENTACION
NOMBRE DEL PRoBUCTO PRODUCCION POR CADA ETAPA GRAFICA DEL PRODUCTO
1.
2.
AVENA CLASICA 3...
1.
2.
3...
AVENA CUBANA
1.
2.
o 3...
AVENA COSTENA

e  Realizar un diagrama de flujo de bloques de los SEIS (6) procesos productivos vistos, en donde debera incluir las
variables de proceso que se deben tener en cuenta a la hora de realizarlo.

DIAGRAMA DE FLUJO DE ELABORACION DEL PRODUCTO

Ejemplo: |

Limpieza y desinfeccidn |

2

| Recepcionyadecuacion de la materia prima & insumas |

-

| Alistamiento de materia prima. |

«

I Pulpa de mangoa 45°C. Aguapara |
| Coccio | 1
I

3

la gelatina sin sabor 40°c.

-

=)

| Mezclad
gelatina y el mango.

f
| | Licuar, las 3leches, conla
-
1
)

-

| Envasado |

| Trocitos cuadrados de
| Decorado y etiquetado h 0.5cmde mango
i

______________
| Almacenado h T=-16°C -18°C. :
1

-

-




